CHEF’S MENU

3 GANGEN 42.5

4 GANGEN 47.5
alleen per tafel te bestellen

OM TE DELEN
BROOD MET SMEERSELS@@* 3.5 P.P.
BRUSCHETTA POMODORO () (11) 1.5PS.

VIS

* *
ZALMFILET MET KRUIDKORST (#)() 26

seizoensgroente | witte wijnsaus

OCTOPUS @* 26

puree | puntpaprika | knoflookolie

VOORGERECHTEN
ZALMTAARTJE@ 13

wasabi mayonaise | nori chips | sushirijst

RUNDERCARPACCIO (#) () 14
truffelmayonaise | Old Amsterdam | bospaddenstoelen
* %
TOMPOUCE () (f}) 12
ossenhaas | truffelcréme | rode portsaus
*
CHAMPIGNONS DORDOGNE (¥) () .

bierbeslag | knoflooksaus

BUIKSPEK (#)(T) 12

appelstroop | Amsterdamse ui | whiskey appel

VLEES
OSSENHAAS @* 32

seizoensgroente | teriyaki
optie: 2 gamba’s met kop + 4

* *
HUISGEMARINEERDE SPARERIBS (#)(8) 25

zoet-pittig | seizoensgroente | knoflooksaus
optie: extra pittig

MIXED GRlLL@* 28

ossenhaas | kipdij | spareribs

LANGZAAM GEGAARDE LAMSSCHENKEL 28

puree | seizoensgroente | jus van dadel

EENDENBORST (¢(1] 26

rode wijnsaus | seizoensgroente

RUNDERSUKADE 26
stamppot van de dag | jus
KIPSCHNITZEL 24

truffelroomsaus | parmezaan | champignons

SOEP

geserveerd met crostini

POMPOENSOEP () (¥)" 7.5

SOEP VAN DE DAG 75
MAALTIJDSALADE
geserveerd met crostini
* *
OSSENHAASPUNTJES (#)(11) 19
*
HUISGEROOKTE ZALM (#)(T}) 18

*
GEROOSTERDE POMPOEN MET BRIE (V) (#) 18

VEGETARISCH

STOOFPOT VAN BOSPADDENSTOELEN 23

puree | Amsterdamse ui | stoofpeer
optie: veganistisch*

GEGRILDE BLOEMKOOL () 23

Zoete aardappelpuree | pompoenpitten | amandel

Al onze vis-, vlees- en vegetarische gerechten worden
geserveerd met frites. Rauwkostsalade is kosteloos bij te
bestellen.

© ® ®

vegetarisch glutenvrij lactosevrij

Allergie of dieetwens? Laat het ons weten
Gerechten waar een * bij staat, kunnen op verzoek
worden aangepast.
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